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BELGIJSKA OSEŁKA DO SEKATORÓW AC,

100.00zł
Belgian Blue Whetstone - naturalna osełka o znakomitych właściwościach ostrzenia.

Ziarnistość 4000

 

SKU: N/A | Kategoria Ostrzenie narzędzi |

https://wimarsklep.pl/pkategoria/ostrzenie-narzedzi/


Zadzwoń: +48 818-264-194 ul. Kolejowa 16, 23-200 Kraśnik, POLSKA

ZDJĘCIA

OPIS PRODUKTU

Naturalna Belgijska osełka do sekatorów AC Belgian Blue Whetstone -  Ardennes Coticule 
wydobywana wyłącznie w belgijskich Ardenach od 1865roku.

Ten model kamienia jest polecany do ostrzenia sekatorów i nożyc ogrodniczych.
Doceniany w szczególności przy cięciu winnic.

Zaletą w porównaniu z innymi osełkami jest to, że belgijską osełką ostrzy się bardzo precyzyjnie
i bardzo szybko.

Produkcja jest w 100% tradycyjna i sprawia, że każdy kamień jest wyjątkowym przedmiotem.
Twardość granatów sprawia, że są one w stanie honować każdy rodzaj stali, w tym stal
nierdzewną (m.in. stal nierdzewną 18/8 i 18/10), stal damasceńską oraz stal szybkotnącą

HSS.
Ziarnistość 4000

Ręcznie wyrabiana w Belgii
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BELGIJSKA OSEŁKA DO SEKATORÓW AC – JAK OSTRZYĆ?

Do ostrzenia zawsze używa się wody. Wystarczy zwilżyć powierzchnię BBW – nie ma potrzeby
zanurzania kamienia jak w przypadku skały brocken. Podczas ostrzenia granaty krzemianowe

uwalniają się z powierzchni BBW. Im więcej uwalnia się granatów, tym bardziej ścierny staje się
związek szlifierski.

Instrukcja video:

 

Uwaga: nie wszystkie osełki posiadają nadruk, wysyłane są losowo.

Potrzebujesz również sekatora? Sprawdź naszą ofertę – sekatory.

https://wimarsklep.pl/pkategoria/narzedzia-ogrodnicze/sekatory/

