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! NÓŻ SZKÓŁKARSKI DO SZCZEPIENIA RÓŻ DB 213C

239.00zł
Kompaktowy nóż Due Buoi 213 C  idealny do okulizacji róż i winorośli. Rękojeść z rogu.

SKU: N/A | Kategoria Narzędzia i maszyny, Noże i piły, Szczepienie i okulizacja roślin |

https://wimarsklep.pl/pkategoria/narzedzia-i-maszyny/
https://wimarsklep.pl/pkategoria/szczepienie-i-okulizacja-roslin/noze-i-pily/
https://wimarsklep.pl/pkategoria/szczepienie-i-okulizacja-roslin/
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ZDJĘCIA

OPIS PRODUKTU

Due Buoi (Dwa Woły) to rodzinna firma założona w 1884 roku we Włoszech od czterech pokoleń
produkująca noże i narzędzia dla rolnictwa. DueBuoi opracowała własną, pilnie przechowywaną

metodę obróbki metalu extra duro, dzięki której ostrza produkowanych noży i sekatorów zachowują
wyjątkową trwałość. Firma z Maniago (miasta sztućców) znana jest w Italii z produkcji noży

kuchennych, szkółkarskich i survivalowych, sekatorów i siekier.

Niebanalny i zgrabny nóż do pączkowania Due Buoi  213C z separatorem kory. Trzonek z rogu
wołowego będzie trwał niezmiennie.
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Kompaktowy rozmiar najlepiej nadaje się do pączkujących róż i krzewów. Stal szlachetna, nóż ostry
jak brzytwa  - do 250 cięć bez ostrzenia.

Dane techniczne:

Proste ostrze zakrzywione na końcu.
Rękojeść z rogu bawolego.
Wkładka z litego mosiądzu.

Ostrze ze stali węglowej poddanej obróbce cieplnej (nie nierdzewnej) sfazowane z jednej strony.
Narzędzie dla praworęcznych.

Specjalna obróbka cieplna „EXTRA DURO”
Długość ostrza: 3 cm (1,18 cala)

Rozmiar całkowity: 14 cm (5,52 cala)
Ostrze: Stal C100 - Twardość: HRC 55/56 - Prowadnica: Mosiądz OT63 - Nity: Mosiądz OT65 -

Rękojeść: Buffalo Horn
Waga: 25 gr (0,88 uncji)

 


